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 Julien de l’Embisque

Accords mets et vins

Le DOMAINE «  JULIEN DE L’EMBISQUE » est situé à BOLLENE, dans le Vaucluse. 
Tout le  vignoble est exposé plein sud, au soleil et au mistral du midi. Il s’étend sur un terroir 
varié de 45 ha composé de sols argilo-calcaires, sableux et gravelo-argileux. 
Depuis les années 1830, notre famille perpétue cette  passion du métier de vigneron
 au fil des générations.

www.julien-de-lembisque.fr

Harmonie Ô Viognier

Domaine Julien de l’Embisque - 1791 route de l’Embisque - 84500 BOLLENE - FRANCE
  Tél / fax : 0033 (0)4 90 30 56 34                               e-mail : julien.lembisque@orange.fr

Sachez consommer avec modération. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. 

Robe Or.

Subtiles notes boisées vanillées grillées, 
présence fruits secs, pêche, fleurs blanches. 

Bouche trés ample, briochée.
 L'ensemble est tendre, équilibré, 
enveloppant.

Toast aux saint-jacques

volailles farcies aux morilles

Viognier subtilement embelli par des notes légèrement boisées. 

6-8°C

Seul, en apéritif

Pour une dégustation et un consommation sans aléas, nos bouteilles sont bouchées en liège, garanties sans “goût de bouchon”.

Viognier (blanc de blanc sec)

La plus vieille parcelle du Domaine est vinifiée et
élevée en fûts de chêne de 300L . Ceci afin de ne pas trop
marquer le vin. Un assemblage subtil entre les différents
fûts est réalisé avant la mise en bouteille en mars.
Vinification sans sulfite et sans ajout de matière animale.

BOLLENE

Chaussons aux tru�es

FRUITÉ SEC CHARPENTÉFRUITÉ DOUX 

Suze-la-Rousse
Cuvée 

Elégance
Délice de 

Muscat
Cuvée 
Plaisir

Délice de 
Viognier

Rosée 
Estivale

Vincent 
Zajou

Etiquette en bois

2018 : 91/100 Gilbert et Gaillard

Harmonie 
Ô Viognier

Ravioles de langoustines

Raie au beurre noisette


