
Het Domein Julien de L’embisque is gelegen in Bollène in de Vaucluse.
De gehele wijngaard ligt tegen de zuidelijke flanken in de volle zon. Het strekt zich uit 
over 45 hectare gevarieerde grond, bestaande uit klei-kalksteen, zand-, en leemgrond.
Sinds 1830 oefent de familie  Gaide het wijn maken met veel passie uit,  
van generatie op generatie.

Combinatie maaltijden en wijn

www.julien-de-lembisque.fr

Cuvée Elégance

Domaine  Julien de l’Embisque - 1791 route de l’Embisque - 84500 BOLLENE - FRANCE
  Tél / fax : 0033 (0)4 90 30 56 34                               e-mail : julien.lembisque@orange.fr

Sachez consommer avec modération. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. 

Intens paars rode kleur.

Expressieve geur van bessen, bramen,
 en specerijen.

Een zijdezacht smaakpallet,warm, 
gekruid, en omlijst met fijne tannines. 
Blijft lang in de mond

Fazant terrine

Aziatische keuken

Kazen

Provençaalse gerechten 

Een gastronomische rode wijn met een harmonieus ensemble, perfect bij een goede maaltijd.  Biologische wijn

14-16°C

Gestoofde eend

Om de beste smaak te waarborgen zijn onze flessen traditioneel met kurk gebotteld , zonder een kurk smaak af te geven

Samenstelling : Grenache (50%), Syrah (50%).

Lange vatting onder Marc gedurendemeer dan 
30 dagen, 3 pompen per dag en 3 à 4 lastafscheidingen. 
 Zachte persing. Wijn maken in roestvrij stalen tanks  
en veroudering in betonnen vaten. 
Fermentatie malolactisch uitgevoerd.
Wijnbereiding zonder sulfaten.
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Truffel papillotes
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 Julien de l’Embisque

FRUITIG DROOG ROBUUSTFRUITIG ZOET 
Suze-la-Rousse Cuvée Elégance

Om de beste smaak te waarborgen zijn onze flessen traditioneel met kurk gebotteld , zonder een kurk smaak af te geven

Délice de Muscat Cuvée PlaisirDélice de Viognier Rosée Estivale Vincent Zajou


