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Julien de l’EhiI‘l‘l;iS(]lle

Le DOMAINE JULIEN DE L'EMBISQUE est situé a BOLLENE, dans le Vaucluse.

Tout le vignoble est exposé plein sud, au soleil et au mistral du midi. Il s'étend sur un terroir
varié de 45 ha compose de sols argilo-calcaires, sableux et gravelo-argileux. Depuis les années
1830, notre famille perpétue cette passion du métier de vigneron au fil des générations.
L'aire parcellaire en AOC CDR Village Suze-la-Rousse rouge a été créée en 2016.
Elle représente 2200 ha répartis sur 4 communes : Bollene, Bouchet,
Suze-la-Rousse et Tulette pour un potentiel de production de 9o ooohL.

Vin rouge de garde séducteur a servir chambré afin d’en extraire et d'en apprécier tout le potentiel.

Assemblage subtil de Grenache (50%),
Syrah (40%) et Carignan centenaire (10%).
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
—

[ Bouquet puissant dominé par des notes de
petits fruits rouges et des notes poivrées.

Le palais révele une attaque franche et
suave, des tannins puissants mais soyeux
ainsi que des notes épicées.

Uccords mets et vins
@ Boeuf Bourguignon @ Cuisines Provencales
% 14-16°C \@)\\ Confit de canard @ Fromages a pate cuite
O\ Gibiers O\ Moelleux au chocolat
Cuvaison pendant 20 jours, 3 remontages par jour PJulieﬁwde llftfiﬁisque

complémentés par 2 délestages afin d’extraire

tout le potentiel du raisin.
Pressurage doux. Vinification en cuve inox et élevage
en cuve béton. Fermentation malolactique effectuée.

FRUITE SEC CHARPENTE

Délice de Viognier Rosée Estivale Cuvée Plaisir Suze-la-Rousse Cuvée Elégance
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Domaine Julien de I'Embisque - 1791 route de 'Embisque - 84500 BOLLENE - FRANCE
Tél /fax: 0033 (0)4 9030 56 34 e-mail : julien.lembisque @orange.fr

Sachez consommer avec modération. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé




