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Zarter, beinahe transparenter Weinkörper mit
orangenem Schimmer.

Eine feine, aromatische  dominiert durch 
exotische Früchte und Himbeere.

Dünn und leicht mit einem langen 
Finale von Zitrusfrüchten, weißen Blüten.

Barbecue

Ge�ügel

Mediterrane Gerichte

Asiatische Gerichte 

Dieser trockene, biologische Roséwein wird am besten gekühlt  serviert um sein volles 
Aroma entfalten zu können  Zertifiziert von Ecocert FR-BIO-01

Aperitif

70% Grenache, 20 % Syrah und 10% Viognier

Die Trauben werden im Morgengrauen bei dem ersten
 Tageslicht geerntet um ihre Frische zu erhalten. Daraufhin 
erfolgt eine schonende pneumatische Pressung der Trauben. 
Die Fermentation bei niedrigen Temperaturen vollzieht sich 
für ungefähr 20 Tage. Es sind nur 50mg/L von Sulfiten 
enthalten (150mg/L Sulfit sind in biologisch angebautem Wein offiziell erlaubt).

BOLLENE

Um den einzigartigen Geschmack unseres Weines zu erhalten, verwenden wir spezielle Korken, die keinen „Korkgeschmack“ hinterlassen.

6-8°C
36-38 °F

Das Weingut Julien de l’Embisque erstreckt sich über mit über 45 ha (90 acres) 
bei Bollène des Départements Vaucluse, im sonnigen Süden Frankreichs. 
Der Boden setzt sich aus einer Vielfalt von sandigen, tonreichen, kalksteinigen und 
kieselsteinhaltigen Böden zusammen.
Bereits um das Jahr 1830 entdeckte die Familie Gaide die Leidenschaft für den 
Weinanbau, welche sich bis in die heutige Generation ohne Unterbrechung fortsetzt.
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 Julien de l’Embisque

Délice de Viognier                      Rosée Estivale                           Cuvée Plaisir
FRUCHTIG KRÄFTIG

Cuvée Prestige Cuvée Elégance


