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Cuvée Prestige
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Rubinrot schimmernder Weinkörper

Kraftvolles Bouquet, dominiert von einer 
dezenten Note von Pfeffer und roten Beeren.

Der Wein hinterlässt einen feinen Abgang 
von samtigen Tanninen und würziger Note.

Boeuf Bourguignon

Entenkon�t

Wild 

Ein vollmundiger Rotwein der bei Zimmertemperatur sein volles Aroma entfaltet.

14-16°C

50% Grenache, 40% Syrah und 10 % Carignan

20 tägige Gärung des Weines im Fass, 3 mal tägliche 
Durchführung einer „remontage“ und 3 bis 4 „délestages“ um das 
Maximum des Weinkörpers aus der Beere zu gewinnen. Sanfter 
Pressvorgang. Weinlagerung in Edelstahltanks und schlussendliche
 Lagerung in Betontanks. Beinhaltung von  insgesamt lediglich
 55mg/L Sulfit (100mg/L Sulfit sind offiziell erlaubt in biologisch angebauten Weinen).

frischer Käse

süßer Schokoladenkuchen

BOLLENE

Küche der Provence

Um den einzigartigen Geschmack unseres Weines zu erhalten, verwenden wir spezielle Korken, die keinen „Korkgeschmack“ hinterlassen.

Das Weingut Julien de l’Embisque erstreckt sich über mit über 45 ha (90 acres) 
bei Bollène des Départements Vaucluse, im sonnigen Süden Frankreichs. 
Der Boden setzt sich aus einer Vielfalt von sandigen, tonreichen, kalksteinigen und 
kieselsteinhaltigen Böden zusammen.
Bereits um das Jahr 1830 entdeckte die Familie Gaide die Leidenschaft für den 
Weinanbau, welche sich bis in die heutige Generation ohne Unterbrechung fortsetzt.

Délice de Viognier                      Rosée Estivale                           Cuvée Plaisir
FRUCHTIG KRÄFTIG

Cuvée Prestige Cuvée Elégance


